
 

 

Eine samtige Suppe aus Hokkaido-Kürbis und Süßkartoffeln,  

abgerundet mit steirischem Kürbiskernöl und knackig  

gerösteten Kürbiskernen – wärmend und aromatisch. 

8,50 € 

 

Kürbis – Süßkartoffelsuppe 

 

Zart schmelzende Polenta mit feinem Kürbispüree, serviert mit  

gegrillten Garnelen, umhüllt von knusprigem Speck und verfeinert  

mit einem aromatischem Petersilienöl. 

16,50 € 

 

Cremige Kürbis-Polenta  
mit Speck-Garnelen-Spießen 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

E, H 

Kürbis-Feta-Strudel  
auf mediterranem Gemüsebett 

A, C, G, L 

Knuspriger Strudel gefüllt mit würzigem Kürbis  

und Feta, serviert auf einem Bett aus  

mediterranem Ofengemüse – ein herzhafter Genuss. 

19,50 € 

 

B, C, G, M 

Würzige Wild-Chili con Carne Suppe A, L, M 
Herzhaftes Chili mit zartem Wildfleisch, feurigen Gewürzen –  

ein rustikales Gericht mit feinem Wildaroma  

und angenehmer Schärfe. 

9,50 € 

 



 

 

je Kugel  

Stellen Sie sich Ihr Eis zusammen 

2,20 € 

 
Portion Sahne

1,40 € 

 

Tiramisu  *  Cookies  *  Orange  *  Toffifee 

Haselnuss  *   Schokolade  *  Crème Brûlée  *  Marzipan – Praline  

Vanille – Solero  *  Wassermelone  *  Vanille  *  Erdbeere   

Joghurt – Waldbeere  *  Zitronensorbet 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

Kartoffel-Gnocchi  
mit Kürbiscreme, gerösteten Pinienkernen,  

Kirschtomaten und knusprigem Rucola 

A, G, H 

Gnocchi in einer cremigen Kürbissauce, veredelt mit gerösteten  

Pinienkernen, süßen Kirschtomaten und frittiertem Rucola  

für den besonderen Crunch. 

16,50 € 

 

Hirschgulasch  
mit Apfelrotkohl und Kartoffelstampf 

A, G, L 

Traditionelles, langsam geschmortes Hirschgulasch mit zartem Fleisch,  

serviert mit hausgemachtem Apfelrotkohl  

und Kartoffelstampf – ein wärmender Klassiker der Wildküche. 

25,00 € 

 

E, G 


