
Nostalgie & Oldtimer Museum

The entire Zylinderhaus family around 

our kitchen and service team 

look forward to welcome you.

Dear Guest,

All that remains now is for us to wish you 

a wonderful, enjoyable time with us.

A natural, fresh and high-quality cuisine 

with the best ingredients from the region 

is our daily claim!

If you have any questions about the dishes 

and allergens, but also for a or other 

nice conversation, our service team 

is at your disposal at at any time.

We invite you to linger and would like 

to round off your visit to in a tasty way.

Thank you very much for your visit, 

we hope you enjoyed your stay with us, 

we would be very pleased about 

a positive evaluation!

Die gesamte ZYLINDERHAUS Familie rund um 

unser Küchen- und Serviceteam freut sich Sie 

bei uns begrüßen zu dürfen. 

Lieber Gast,

Jetzt bleibt uns nur noch, Ihnen eine schöne, 

genussvolle Zeit bei uns zu wünschen.

Eine natürliche, frische und hochwertige 

Küche mit besten Zutaten aus der Region 

ist unser täglicher Anspruch! 

Bei Fragen zu den Gerichten und Allergenen, 

aber auch für das ein oder andere nette 

Gespräch, steht Ihnen unser Serviceteam 

gerne jederzeit zu Verfügung.

Wir laden Sie zum Verweilen ein und 

möchten Ihren Besuch schmackhaft abrunden.

Vielen Dank für Ihren Besuch, wir hoffen es hat 

Ihnen bei uns gefallen.

Über eine positive Bewertung würden 

wir uns sehr freuen!



Moderne Technik, individuelle Gestaltung und 

eine angenehme Atmosphäre sorgen für 

beste Voraussetzungen.

Ihr Event – unsere Räume

Ob Seminar, Tagung oder private Feier – bei 

uns finden Sie den idealen Raum, perfekt 

abgestimmt auf Ihre Bedürfnisse.

Flexible Raumkonzepte, stilvolles Ambiente und 

moderne Ausstattung bieten den passenden 

Rahmen für Veranstaltungen mit 

bis zu 300 Personen.

Machen Sie Ihr Event zu etwas Besonderem – wir 

beraten Sie persönlich und individuell.

Lernen in entspannter Atmosphäre

Unsere Tagungsräume schaffen eine ruhige, 

inspirierende Umgebung, in der Seminare und 

Workshops erfolgreich gelingen.
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Your event – our venues

Whether it’s a seminar, conference or private 

celebration – we have the ideal venue, 

perfectly tailored to your needs.

Flexible venue layouts, a stylish ambience and 

modern facilities provide the perfect setting for 

events for up to 300 people.

Learning in a relaxed atmosphere

Our conference rooms create a quiet, 

inspiring environment in which seminars 

and workshops are a success.

Modern technology, customisable layouts and 

a pleasant atmosphere ensure 

the best possible conditions.

Make your event something special – we’ll 

advise you personally and individually.



Nostalgie & Oldtimer Museum

Unser Saufbähnchen können Sie für kleine 

Feiern und gesellige Runden mit 

bis zu 15 Personen mieten.

Egal ob Geburtstag, Vereinsabend oder einfach 

ein lustiger Ausflug mit Freunden – bei uns kommt

die Stimmung garantiert nicht zu kurz.

Gute Laune, Musik und Feier-Atmosphäre sind 

natürlich inklusive.

Ideal für alle, die gern gemeinsam unterwegs sind 

und das Leben feiern.

Einsteigen, losfeiern, genießen – 

unser Bähnchen wartet auf Sie!

You can hire our party train for small 

celebrations and get-togethers of 

up to 15 people.

Whether it’s a birthday, a club night or simply 

a fun outing with friends – with us, 

a great atmosphere is guaranteed.

Good cheer, music and a party atmosphere are, 

of course, included.

Ideal for anyone who enjoys getting together 

and celebrating life.

Hop on, start the party, and enjoy – 

our little train is waiting for you!



 

 

Vorspeisen  
starters 

Gebratene Garnelen 
in Chili-Kräuteröl mit Knoblauch 

 

Fried Prawns 
with olive oil from chilli and fresh garlic – spicy, aromatic 

15,00 € 
 

Carpaccio vom Rind 
mit Olivenöl, Balsamico-Essig  

und Parmesan 
 

Beef carpaccio 
with olive oil, balsamic vinegar  

and Parmesan  

15,00 € 

 

Caprese Salat mit Büffel Mozzarella 
mit Olivenöl,  

Oregano und Balsamico-Creme 

 

Caprese salad with buffalo mozzarella 
with olive oil,  

oregano and balsamic cream 

14,00 € 
 

Bruschetta mit Kirschtomaten 
Knuspriges Brot mit marinierten Kirschtomaten, 

Rucola, Koblauch und Balsamico-Creme. 
 

Bruschetta with Cherry Tomatoes 
Crispy bread with marinated cherry tomatoes, 

rocket, garlic and balsamic cream. 

11,00 € 
 

Brotkörbchen 
mit hausgebackenem Brot und 

2 saisonalen hausgemachten Dips 
 

Bread Basket 
with homemade bread and 

2 seasonal homemade dips 

6,50 € 

Tomatensuppe 
 

Tomato soup 

7,50 € 
 

Thai-Curry-Suppe 
mit Kokosmilch, roten Linsen und 

orientalischen Gewürzen 
 

Thai curry soup 
with coconut milk, red lentils and 

 oriental spices 

8,50 € 
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Salate & Fischgerichte 
salads & fish dishes 

 

 

Salate 
 

Zylinderhaus Salat 
gemischter Blattsalat der Saison  

 

Zylinderhaus Salad 
mixed seasonal leaf salad 

13,00 € 
 

Caesar Salat 
mit frischen Croûtons, Parmesan  

und Caesar Dressing  
 

Caesar Salad 
with fresh croutons, Parmesan cheese  

and Caesar dressing 

14,00 € 

 
wahlweise mit 

 

- gebackenem Ziegenfrischkäse im Speckmantel A, C  + 8,50 € 

- gebratenen Hähnchenstreifen A   + 8,00 € 

- gebratenen Garnelen A, C  + 10,00 € 

 

optionally with 
 

- baked fresh goat’s cheese wrapped in bacon A, C  + 8,50 € 

- breaded chicken strips A   + 8,00 € 

- fried prawns A, C  + 10,00 €

 

Fischgerichte 

 

gebratener Lachs auf Babyspinat 

mit Smash Potatoes und Zitronen Sauce 
 

Pan-fried salmon on baby spinach 
with smashed potatoes and lemon sauce 

27,50 € 

 

Pasta mit Garnelensauce 
Al dente Pasta in cremiger Garnelen-Sauce, 

frischen Tomaten und frittiertem Rucola. 
 

Pasta with Prawn Sauce 
al dente pasta in a creamy prawn sauce, 

fresh tomatoes and fried rocket 

19,50 € 
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Hauptgerichte 
main courses 

 
 

Zylinderhaus Toast 
Gebratenes Schweinefilet auf geröstetem Toast 

mit Waldpilzsauce und kleinem Salat 
 

Zylinderhaus Toast 
toasted bread on fried potatoes with  

tender pork fillet and mushroom cream sauce. 

24,00 € 
 

Schweineschnitzel „Wiener Art“ 
mit Pommes Frites 

 

Vienna-style pork cutlet 
with fried potatoes 

19,90 € 

 

Hähnchenbrust Schnitzel 
mit Pommes Frites 

 

chicken breast cutlet 
with fried potatoes 

20,90 € 

 

Cordon Bleu vom Schwein 
mit Pommes Frites 

 

Pork cordon bleu 
with fried potatoes 

21,90 € 
 

Hausgemachte Sülze 
mit Remoulade und Bratkartoffeln 

 

Homemade Brawn 
with remoulade and fried potatoes 

17,50 € 
 

Schafskäse-Strudel 
Knuspriger Strudel gefüllt mit Schafskäse auf 

einem Bett aus mediterranem Ofengemüse – ein 

herzhafter Genuss. 
 

Sheep’s Cheese Strudel 
Crispy strudel filled with sheep’s cheese on a bed of  

Mediterranean oven-roasted vegetables – a hearty treat. 

19,90 € 
 

Gemüsebratling 
mit saisonalem Gemüse, Curry Kokos Schaum  

und Kartoffeln 

vegetable patty 
with seasonal vegetables, coconut curry foam and 

potatoes  

20,00 € 
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Steaks & Beilagen 
Steaks & Side Dishes 

 

Rumpsteak
vom argentinischen Rind 

(Rohgewicht ca. 230 g) 
 

wählen Sie Ihre Beilage: 

Pommes Frites 

Bratkartoffeln  

 

wahlweise mit: 

hausgemachter Kräuterbutter G 

gebratenen Zwiebeln A, G, O 

Pfefferrahmsauce

 
 

choose your side dish: 
french fries 

fried potatoes 

 

optionally with 
homemade herb butter G 

fried onions A, G, O 

pepper cream sauce 

 

Rumpsteak 
argentinian beef 

(Gross weight approx. 230 g) 

33,00 € 

 

Lust auf Surf & Turf?
Verfeinern Sie Ihr Steak mit 4 gegrillten Garnelen 

 

enhance your steak with 4 grilled prawns 

+ 10,00 € 

 

zusätzliche Beilagen 

 

Beilagensalat 
Small Mixed Salad 

5,20 € 

 

Saisonales Gemüse 
Seasonal vegetables 

5,60 € 

 

Pasta 
Pasta 
6,20 € 

 

Pommes Frites 
French Fries 

5,60 € 

 

Bratkartoffeln 
Fried Potatoes 

6,20 € 

 

Smash Potatoes 
Smash Potatoes 

5,90 € 

 

Brotkörbchen 
Bread Basket 

2,00 € 

 

Mayo / Ketchup 
Mayo / Ketchup 

0,80 €



 

 

Burger 

 

 

 

 

Veggie Burger 
Gemüsepatty mit knackigem Salat, Gurke, 

Tomaten, Schmorzwiebeln, 

hausgemachter Burgersauce und Pommes Frites 

Veggie patty with crisp lettuce, cucumber, tomatoes, 

caramelised onions, homemade burger sauce  

and french fries 

19,60 € 
 

Zylinder Classic Burger 
100% frisches, heimisches Rinderhackfleisch mit 

knackigem Salat, Gurke, Tomaten, 

Schmorzwiebeln, hausgemachter Burgersauce 

und Pommes Frites 

100% fresh, locally sourced minced beef with lettuce, 

cucumber, tomatoes, caramelised onions, homemade 

burger sauce and french fries. 

22,00 € 
 

Zylinder Cheese Burger 
100% frisches, heimisches Rinderhackfleisch mit 

knackigem Salat, Gurke, Tomaten, 

Schmorzwiebeln, Goudakäse, hausgemachter 

Burgersauce und Pommes Frites 

100% fresh, locally sourced minced beef with lettuce, 

cucumber, tomatoes, caramelised onions, Gouda 

cheese, homemade burger sauce and french fries. 

22,50 € 
 

Pulled Pork Burger 
Pulled Pork auf Coleslaw, hausgemachter BBQ 

Sauce, und Pommes Frites 

Pulled pork on coleslaw, homemade BBQ sauce,  

and french fries. 

21,00 € 

 

 

Hunsrücker Hirsch Burger 
mit geschmolzenem Camenbert, Preiselbeeren 

und Pommes Frites 

with melted Camembert, cranberries and french fries 

23,00 € 

 

Zylinder Hot Chili Burger 
100% frisches, heimisches Rinderhackfleisch mit 

knackigem Salat, Gurke, Tomaten, 

Schmorzwiebeln, hausgemachter SCHARFER 

Burgersauce, Goudakäse, Jalapenos und 

Pommes Frites 

100% fresh, local minced beef with lettuce, 

cucumber, tomatoes, braised onions, homemade HOT 

burger sauce, Gouda cheese, jalapenos  

and french fries 

23,00 € 

 

Mexican Burger 
100% frisches, heimisches Rinderhackfleisch mit  

Nachos, Käse und mexikanische spicy Sauce 

und Pommes Frites 

100% fresh, locally sourced minced beef with  

nachos, cheese and spicy Mexican sauce  

and french fries. 

23,00 € 

 

Italien Burger 
100% frisches, heimisches Rinderhackfleisch mit 

Rucola Parmesan und Pesto Mayo 

und Pommes Frites 

100% fresh, locally sourced minced beef with rocket 

Parmesan and pesto mayo and french fries. 

23,00 €
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Dessert 

 
 

 

Hausgemachter Kaiserschmarrn 
mit Apfelmus aus heimischen Äpfeln  

und Preiselbeeren 

(Zubereitungszeit ca. 20 Minuten) 
 

Homemade Kaiserschmarrn 
with applesauce made from local 

apples and cranberries 

(Preparation time approx. 20 minutes) 

12,50 € 
 

Lauwarmer Schokoladenkuchen 
mit gelierten Waldbeeren und Vanilleeis 

 

Lukewarm chocolate cake 

with jellied wild berries and vanilla ice cream 

11,50 € 
 

Wiener Apfelstrudel 
Vanilleeis und Sahne 

 

Viennese apple strudel 
Vanilla ice cream and cream 

11,00 € 
 

„Mama & Papa Nasch“ 
mit Heidelbeer Kompott oder Sauerkirsch Kompott 

Traditionelles rumänisches Dessert:  

Frisch gebackene Quark-Donuts, goldbraun frittiert, serviert mit Sauerrahm,  
 

‘Mummy & Daddy Nasch’ 
with sour cream, blueberry compote or sour cherry compote  

A traditional Romanian dessert:  

freshly baked quark donuts, deep-fried until golden brown, served with sour cream,  

9,50 € 

 

Stellen Sie sich Ihr Eis zusammen 
 

Vanille  *  Erdbeere  *  Zitronensorbet  *  Haselnuss 

Schokolade  *  Crème Brûlée  *  Marzipan – Praline  *  Tiramisu 

Joghurt – Waldbeere  *  Cookies  *  Orange  *  Toffifee 

Vanille – Solero  *  Wassermelone * Pistazie 

 
Vanilla  *  Strawberry  *  Lemon sorbet  *  Hazelnut 

Chocolate  *  Crème brûlée  *  Marzipan praline  *  Tiramisu 

Yoghurt – Wild berries  *  Cookies  *  Orange  *  Toffifee 

Vanilla – Solero  *  Watermelon * Pistachio 
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