fecber, (Gast

die gesamte Zylinderhaus Familie rund um unser Kichen- und
Serviceteam - unter der Leitung von Kuchenchef David Schneck

und Restaurantleitung Anja Jordan - sowie unser Team des Museumes,
heiBen Sie in unserem Haus aufs herzlichste “Willkommen".

Wie auch in unserem Museum werden im Restaurant Zylinderhaus
die alten Werte gepflegt und hochgehalten.

Die Herkunft unserer Gerichte ist ebenso bunt wie unser Team und
Uberzeugt mit regionalen aber auch mit internationalen “Leckereien”.

Wir verwenden frische und hochwertige Produkte aus unserer Region
um lhnen mal ganz traditionell und mal in einem schicken, frischen
Gewand unsere Philosophie naherzubringen.

Bei Fragen zu den Gerichten und Allergenen, aber auch fur
das ein oder andere nette Gesprach stehen Ihnen unsere Damen
und Herren vom Serviceteam gerne jederzeit zur Verfigung.

Jetzt bleibt uns nur noch, Ihnen eine schéne, genussvolle Zeit
bei uns zu winschen.

Jlasst et eich schmaacken” und ,,a heifti Jux”

[HR ZYLINDERHAUS TEAM

BESUCHEN SIE UNS AUF i-.-ﬁ.'.p.-il:',"!:'qg ;
Z Y I. I N D E R H A U S SOCIALMEDIA UND IM WEB o

MUSEUM - RESTAURANT - EVENTS IEI -‘ﬁ



& (forspessen %,
Feltdsalict ins Galiamicodhesting

mit krossem Speck und Brotcroutons #¢¢
13,90

g’ . iﬁ’ mw;zgigg

KUrbisstppchen, Garnele auf Kurbisrisotto und gebratener Lachs mit Kirbischutney ABEGHLO
16,00

mit Olivendl, gereiftem Balsamico und gehobeltem Parmesan ©°©
12,80

¥ fgfgf%w &
/= Garhy Sppe

ABGHLO

6,80
wahlweise mit gebratener Garnele +2,00

mit steirischem Kirbiskerndl und gerosteten Kirbiskernen #EGHLO
6,80

(alale

gemischter Blattsalat der Saison BGHLMO
10,00

wahlweise mit
- gratiniertem Ziegenfrischkase im Speckmantel + 5,30
- gebratenen Rinderstreifen + 8,00
- gebratener Putenbrust + 5,50
- gebratenen Garnelen +8,00

Calal (nesars AT

mit frischen Brotcroutons, Parmesan und Caesar DressingA6tM
11,00

wahlweise mit gebratener Putenbrust + 5,50



gebratenes Eifel - Schweinefilet auf gerdstetem Toast

mit Sauce Bernaise, gebratenen Champignons und kleinem Salat #=&LM
14,50

mit Pilzrahmsauce und Pommes frites A6
wahlweise mit Bratkartoffeln
16,80

(osdon Plewe

mit Pommes frites A6
wahlweise mit Bratkartoffeln
17,00

mit Curryschaum, Cous - Cous, pikantem Ratatouille und Basilikumpesto A&t
17,50

in Rotweinsauce mit Rotkoh! und KartoffelkloRen A€GLO
19,50

Hallbe Qfenente

mit Orangenjus, Rotkohl und Kartoffelkloen A¢Mo
27,00

mit Basilikumpesto, gebratenen Krauterseitlingen und frischem Parmesan A-¢
15,80

W-%}w@ma&w

mit Tagliatelle, Safransauce, Cherryschmortomaten und Frihlingslauch #8¢b6LO
22,00



22,00

mit Krustentiersauce und Kurbisrisotto AB&P6LO
24,50

10
10

Pecrger

GemuUsepattie mit knackigem Salat, Gurke, Tomaten, Schmorzwiebeln,

hausgemachter Burgersauce und Pommes frites #-&MO
14,00

100% frisches, heimisches Rinderhackfleisch mit knackigem Salat, Gurke, Tomaten,

Schmorzwiebeln, hausgemachter Burgersauce und Pommes frites #-6MO
14,50

100% frisches, heimisches Rinderhackfleisch mit knackigem Salat, Gurke, Tomaten,

Schmorzwiebeln, Goudakase, hausgemachter Burgersauce und Pommes frites #-&MO
15,50

100% frisches, heimisches Rinderhackfleisch mit knackigem Salat, Gurke, Tomaten,
Schmorzwiebeln, hausgemachter SCHARFER Burgersauce, Goudakase,

Jalapefios und Pommes frites A#¢GMO
17,50



® (leaks B®

%

(Rohgewicht ca. 230 Gramm)

vom argentinischen Freiland Rind
Unsere Steaks werden mit Bratkartoffeln serviert; 6-©

Rumpsteak mit hausgemachter Krauterbutter 27,50
Rumpsteak mit gebratenen Zwiebeln 28,50
Rumpsteak mit Pfefferrahmsauce 28,50

LecSC s Gurf & Jerf?

verfeinern Sie Ihr Steak mit 4 gegrillten Garnelen &
+8,00

W Busaly lecke Peilingen U

Peilagensalal

HLM,0

4,50

4,50



& Pesserls &

(Zubereitungszeit: ca. 20 min)

mit Apfelmus aus heimischen Apfeln und Preiselbeeren AcG0
10,50

mit gelierten Waldbeeren und Vanilleeis AGEGHO
9,00

mit Clementinenchutney und Limettensorbet “E6H©
9,00

EGH
Vanilleeis
Erdbeereis
Schokoladeneis
grines Apfeleis
Marzipan - Pralineneis
Griechisches Joghurt - Honigeis
Baileyseis
Schoko - Chili- Orangeneis
Vanille - Marille - Schokoeis

je Kugel 1,50
Portion Sahne 1,00

& Fhische Yuchon- & Tslenaususahl
W3W

Qlack Toile



& oo Gelhiinke
Espresso 220
Espresso iacchialo 2,40
(appuccine 350
Jasse Kaffee 250
Wielehibatfee 390
Vostion Tee 220

B Fruchlsafle

Tearbensafl 0,21 2,90

QW 0,21 2,90

,}4119{@5 021 2,90
Wanane 021 3,20

Kirsch 0,21 3,20

’”/wawgw 021 3,20
JO%MM&M 0,2 3,20

Caflschorle 0,21 2,90
Kiba 0,21 3,20



Cehwollenes iineralisasser fenperic 0251 270
Chwollenes iineralisasser fenperic 0751 520
Cebiwollenes lineraliasses narel 0251 2,70
Cebiwollenes lineraliasses narel 0751 520
enaleo (ola 0331 320
Genaleo (olew Qi 0331 320
Genaleo Prange 031 320

fuw,&m W 0,331 3,20
Clinaleo WM 0331 320
W‘ WW/ [emzm/ 0,251 2,80

Koar - WT/ Jonic wul'a/ 0251 280
W’ WGW ,}4& 0,251 2,80
(fita {”/lﬂ%/ 0331 320



,v,zlv,/aa,d?:ﬁ
Wiosel Yir

Apesol iy,

(umpars: Goden] Qrange
Vestwein (0
Yortuein (et

Sherry dry

Sherry edeem dry
Wiestini Extoc sy
Mistens 2o

0,11

021

021

4

5cl

5c

5c

5c

4l

4|

4l

0,11

5,50

5,90

5,90

4,90

4,30

4,30

4,30

4,30

4,30

4,30

4,30

4,90



N Vier T

“Vom Fass
GM {UJ& 03 3,20
GM ch& 0,51 4,60
GM (ledller, 03! 3,20
(G#s5er adller 051 460
ZW&W wwﬂgw‘/ alkoholfrei 051 4,60
Wisncbistiof Yels siconoiire 05| 460
(GG#s5er ladller aionorre 0331 390
Esdinger (ramp- 0331 390
Esdinger, ((seveisse 051 460



(Uelibhimbees geist
Prombeer gesst
Wusabelblenbsand
uesting Treserfenbrand
Ghlekienbsand

Wiosel Dy G
QuscerBirschbsand
(Villeams (st Prand,
Alerxandey fekas Prand
ApfeliveinBrand
Goliben Peliciows Prand
sataplollibs

Q bschinais “1 é, .. a,ﬂé,
W Z{? . gi “;ﬁ.“. gaé,

2cl

2l

2l

2l

2l

2l

2l

2cl

2l

2l

2cl

2l

2l

2l

2l

3,70

3,70

4,50

3,30

10,00

4,50

4,50

4,80

3,70

3,70

3,70

3,70

3,20

3,20

3,20

3,20



Ylare
A3l (fooka 2

Linie M“W)’I 2l
/”/Laﬂ'ewv 2¢l
W fo@%/&o&é 2l

4,20

3,70

3,20

3,70

Asback ({sall 2

W’Jyxw 2cl
zz l? ***** -

3,20

3,20

3,20

M 2c
,jlj)‘ﬁlwv 2l
W 2l
&irbaalw 2l
CM g)wa’"/ 2l
Fernel Pranca !/ Pranca (lenta 2l
Jigermeistes 2l
[jbélﬂ/ 43 2l
%ﬁ 12 2l
@wmgg.ﬂﬁ 2d

g)ounguwu 2c

3,20

3,20

3,20

3,20

3,50

3,20

3,20

3,20

3,20

3,20

3,20



2020er

2020er

2018er

2018er

2019%er

ko Offene ((eine fe

Unsere Weine enthalten Sulfite und Schwefeldioxid. ©

Teocken
wE«'zH&W

Weingut Manfred Ames, Kinheim
Alk:: 12,5 %

(qoasbergunder

Weingut Bauer, Mulheim
Alk.: 13 %

Weederbergy Helden

Weingut Thanisch, Lieser
Alk.: 12,0 %

Halbbocken

/y"[aag/} Wabinedl
eesling, Wpnbinill feinkierh
Weingut Haag - Becker, MUlheim

Alk:9,5%

Weingut Kees - Kieren, Graach
Alk.: 11 %

021

0,21

021

021

021

5,50

5,00

6,50

5,00

6,50



2015er

2020er

2020er

2019%er

2019er

ko Offene ((eine fe

Unsere Weine enthalten Sulfite und Schwefeldioxid. ©

Fruchlig

w&&ng//aa/l&&w

Weingut Paulinsberg, Kesten
Alk.: 8,5 %

fose & olwein

Weingut Manfred Ames, Kinheim
Alk:12,5%

?5 ,5'23 ZZ%
Weingut Haag - Becker, MUlheim

Alk:9,5%

Weingut Losen - Bockstanz, Wittlich

Alk: 13 %

Weingut Losen - Bockstanz, Wittlich

Alk:12%

021

0,21

021

0,21

021

6,50

5,50

4,50

4,50

4,50
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Glutenhaltiges Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse

Krebstieren und daraus gewonnene Erzeugnisse

Eier von Gefllgel und daraus gewonnene Erzeugnisse

Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse (aul3er Fischgelatine)

Erdnusse und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse

Milch von Saugetieren und Milcherzeugnisse (inklusive Laktose)

Schalenfrichte und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse

Schwefeldioxid und Sulfite

Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse

Weichtiere wie Schnecken, Muscheln, Tintenfische
und daraus gewonnene Erzeugnisse



