


Vorspeisen

Suppen

Salate

Feldsalat in Balsamicodressing
mit krossem Speck und Brotcroutons A,C,G 

13,90

Dreierlei vom Hokkaido Kürbis 
Kürbissüppchen, Garnele auf Kürbisrisotto und gebratener Lachs mit Kürbischutney A,B,E,G,H,L,O 

16,00

Carpaccio vom Rind
mit Olivenöl, gereiftem Balsamico und gehobeltem Parmesan G,O 

12,80

Thai - Curry Suppe
A,B,G,H,L,O 

6,80 
wahlweise mit gebratener Garnele  + 2,00

Kürbiscremesuppe
mit steirischem Kürbiskernöl und gerösteten Kürbiskernen A,E,G,H,L,O 

6,80

„Wald- und Wiesensalat “ 
gemischter Blattsalat der Saison B,G,H,L,M,O 

10,00

wahlweise mit  
• gratiniertem Ziegenfrischkäse im Speckmantel  + 5,30 

• gebratenen Rinderstreifen  + 8,00 
• gebratener Putenbrust  + 5,50 
• gebratenen Garnelen  + 8,00

Salat „Caesars Art “
mit frischen Brotcroutons, Parmesan und Caesar Dressing A,G,L,M 

11,00

wahlweise mit gebratener Putenbrust  + 5,50



Hauptgerichte
„Zylinder Toast “

gebratenes Eifel - Schweinefilet auf geröstetem Toast 
mit Sauce Bernaise, gebratenen Champignons und kleinem Salat A,C,G,L,M 

14,50

Schweineschnitzel 
mit Pilzrahmsauce und Pommes frites A,C,G 

wahlweise mit Bratkartoffeln 
16,80

Cordon Bleu
mit Pommes frites A,C,G 

wahlweise mit Bratkartoffeln 
17,00

Schafskäsestrudel 
mit Curryschaum, Cous - Cous, pikantem Ratatouille und Basilikumpesto A,C,G,L 

17,50

Geschmorte Schweinebäckchen
in Rotweinsauce mit Rotkohl und Kartoffelklößen A,C,G,L,O 

19,50

Halbe Ofenente
mit Orangenjus, Rotkohl und Kartoffelklößen A,C,M,O 

27,00

Frische Tagliatelle
mit Basilikumpesto, gebratenen Kräuterseitlingen und frischem Parmesan A,C,G 

15,80

Black -Tiger Garnelen
mit Tagliatelle, Safransauce, Cherryschmortomaten und Frühlingslauch A,B,C,D,G,L,O 

22,00



Hauptgerichte
Frisches Lachsfilet

mit Krustentierschaum und frischer Tagliatelle A,B,C,D,G,L,O 
22,00

Gebratenes Zanderfilet 
mit Krustentiersauce und Kürbisrisotto A,B,C,D,G,L,O 

24,50

Burger
Veggie Burger

Gemüsepattie mit knackigem Salat, Gurke, Tomaten, Schmorzwiebeln,  
hausgemachter Burgersauce und Pommes frites A,C,G,M,O 

14,00

Zylinder -Classicburger
100% frisches, heimisches Rinderhackfleisch mit knackigem Salat, Gurke, Tomaten,  

Schmorzwiebeln, hausgemachter Burgersauce und Pommes frites A,C,G,M,O 

14,50

Zylinder -Cheeseburger
100% frisches, heimisches Rinderhackfleisch mit knackigem Salat, Gurke, Tomaten,  

Schmorzwiebeln, Goudakäse, hausgemachter Burgersauce und Pommes frites A,C,G,M,O 

15,50

Zylinder Hot -Chili Burger
100% frisches, heimisches Rinderhackfleisch mit knackigem Salat, Gurke, Tomaten,  

Schmorzwiebeln, hausgemachter SCHARFER Burgersauce, Goudakäse,  
Jalapeños und Pommes frites A,C,G,M,O 

17,50



Steaks
Rumpsteak 

(Rohgewicht ca. 230 Gramm)

vom argentinischen Freiland Rind  
Unsere Steaks werden mit Bratkartoffeln serviert: G,L,O

	 Rumpsteak mit hausgemachter Kräuterbutter	 27,50 
	 Rumpsteak mit gebratenen Zwiebeln	 28,50 
	 Rumpsteak mit Pfefferrahmsauce	 28,50

Lust auf Surf & Turf?
verfeinern Sie Ihr Steak mit 4 gegrillten Garnelen B 

+ 8,00

Zusätzliche Beilagen
Beilagensalat

H,L,M,O 

4,50

Pommes frites
4,00

Bratkartoffeln
4,50



Desserts

Frische Kuchen- & Tortenauswahl

Hausgemachter Kaiserschmarrn
(Zubereitungszeit: ca. 20 min) 

mit Apfelmus aus heimischen Äpfeln und Preiselbeeren A,C,G,O 
10,50

Lauwarmer Schokoladenkuchen
mit gelierten Waldbeeren und Vanilleeis A,C,E,G,H,O 

9,00

Pflaumen - Zimt Parfait
mit Clementinenchutney und Limettensorbet C,E,G,H,O 

9,00

Stellen Sie sich Ihr Eis zusammen
E,G,H 

Vanilleeis 
Erdbeereis 

Schokoladeneis 
grünes Apfeleis  

Marzipan - Pralineneis 
Griechisches Joghurt - Honigeis 

Baileyseis 
Schoko - Chili - Orangeneis 
Vanille - Marille - Schokoeis

	 je Kugel	 1,50 
	 Portion Sahne	 1,00

Stück Kuchen 
3,20

Stück Torte 
3,60



Heiß e Getränke
	 Espresso	 2,20

	 Espresso Macchiato	 2,40

	 Latte Macchiato	 3,90

	 Cappuccino	 3,50

	 Tasse Kaffee	 2,50

	 Milchkaffee	 3,90

	 Portion Tee	 3,20

Fruchtsäfte
	 Traubensaft	 0,2 l	 2,90

	 Orange	 0,2 l	 2,90

	 Apfel	 0,2 l	 2,90

	 Banane	 0,2 l	 3,20

	 Kirsch	 0,2 l	 3,20

	 Maracuja	 0,2 l	 3,20

	 Johannisbeere	 0,2 l	 3,20

	 Saftschorle	 0,2 l	 2,90

	 Kiba	 0,2 l	 3,20



Alkoholfreihe Getränke
	 Schwollener Mineralwasser feinperlig	 0,25 l	 2,70

	 Schwollener Mineralwasser feinperlig	 0,75 l	 5,20

	 Schwollener Mineralwasser naturell	 0,25 l	 2,70

	 Schwollener Mineralwasser naturell	 0,75 l	 5,20

	 Sinalco Cola	 0,33 l	 3,20

	 Sinalco Cola Zero	 0,33 l	 3,20

	 Sinalco Cola Mix	 0,33 l	 3,20

	 Sinalco Orange	 0,33 l	 3,20

	 Sinalco Zitrone	 0,33 l	 3,20

	 Sinalco Apfelschorle	 0,33 l	 3,20

	 Karl - August Bitter Lemon	 0,25 l	 2,80

	 Karl - August Tonic Water	 0,25 l	 2,80

	 Karl - August Ginger Ale	 0,25 l	 2,80

	 Vita Malz	 0,33 l	 3,20



Aperitif
	 Mosel Kir	 0,1 l	 5,50

	 Aperol Spritz	 0,2 l	 5,90

	 Hugo	 0,2 l	 5,90

	 Campari Soda / Orange	 4 cl	 4,90

	 Portwein Rot	 5 cl	 4,30

	 Portwein Weiß	 5 cl	 4,30

	 Sherry dry	 5 cl	 4,30

	 Sherry Medium dry	 5 cl	 4,30

	 Martini Bianco	 4 cl	 4,30

	 Martini Extra dry	 4 cl	 4,30

	 Martini Rosso	 4 cl	 4,30

	 Moselsekt	 0,1 l	 4,90



Bier
	 Gösser Pils	 0,3 l	 3,20

	 Gösser Pils	 0,5 l	 4,60

	 Gösser Radler	 0,3 l	 3,20

	 Gösser Radler	 0,5 l	 4,60

Vom Fass

Bier
	 Erdinger Weiß bier alkoholfrei	 0,5 l	 4,60

	 Mönchshof Pils alkoholfrei	 0,5 l	 4,60

	 Gösser Radler alkoholfrei	 0,33 l	 3,90

	 Erdinger Champ	 0,33 l	 3,90

	 Erdinger Urweisse	 0,5 l	 4,60

Aus der Flasche



Destillerie Kuntz
	 Waldhimbeergeist	 2 cl	 3,70

	 Brombeergeist	 2 cl	 3,70

	 Mirabellenbrand	 2 cl	 4,50

	 Riesling Tresterfeinbrand	 2 cl	 3,30

	 Schlehenbrand	 2 cl	 10,00

	 Haselnussdestillat	 2 cl	 4,50

	 Mosel Dry Gin	 2 cl	 4,50

	 Sauerkirschbrand	 2 cl	 4,80

	 Williams Christ Brand	 2 cl	 3,70

	 Alexander Lukas Brand	 2 cl	 3,70

	 Apfelweinbrand	 2 cl	 3,70

	 Golden Delicious Brand	 2 cl	 3,70

	 Bratapfellikör	 2 cl	 3,20

	 Kaffeesahnelikör	 2 cl	 3,20

	 Bauchschnaps Urkräuterlikör	 2 cl	 3,20

	 Roter Weinbergspfirsichlikör	 2 cl	 3,20



Klare

Weinbrände

Liköre

	 Absolut Vodka	 2 cl	 4,20

	 Linie Aquavit	 2 cl	 3,70

	 Malteser	 2 cl	 3,20

	 Tequila Silver / Gold	 2 cl	 3,70

	 Asbach Uralt	 2 cl	 3,20

	 Hennessy VS	 2 cl	 3,20

	 Metaxa *****	 2 cl	 3,20

	 Amaretto	 2 cl	 3,20

	 Averna	 2 cl	 3,20

	 Baileys	 2 cl	 3,20

	 Cointreau	 2 cl	 3,20

	 Cool Swan	 2 cl	 3,50

	 Fernet Branca / Branca Menta	 2 cl	 3,20

	 Jägermeister	 2 cl	 3,20

	 Likör 43	 2 cl	 3,20

	 Ouzo 12	 2 cl	 3,20

	 Ramazzotti	 2 cl	 3,20

	 Sambuca	 2 cl	 3,20



Offene Weine

Trocken
Weissburgunder

	 2020er	 Weingut Manfred Ames, Kinheim	 0,2 l	 5,50 
		  Alk.: 12,5 %

Grauburgunder
	 2020er	 Weingut Bauer, Mülheim	 0,2 l	 5,00 
		  Alk.: 13 %

Niederberg Helden  
„Alte Reben“

	 2018er	 Weingut Thanisch, Lieser	 0,2 l	 6,50 
		  Alk.: 12,0 %

Halbtrocken
Haag,s Kabinett 

Riesling Kabinett feinherb
	 2018er	 Weingut Haag - Becker, Mülheim	 0,2 l	 5,00 
		  Alk.: 9,5 %

Graacher Domprobst 
Spätlese feinherb

	 2019er	 Weingut Kees - Kieren, Graach	 0,2 l	 6,50 
		  Alk.: 11 %

Unsere Weine enthalten Sulfite und Schwefeldioxid. O



Offene Weine

Fruchtig
Kestener Paulinsberg 

Riesling Spätlese
	 2015er	 Weingut Paulinsberg, Kesten	 0,2 l	 6,50 
		  Alk.: 8,5 %	

Rosé & Rotwein
Rosé trocken

	 2020er	 Weingut Manfred Ames, Kinheim	 0,2 l	 5,50 
		  Alk.: 12,5 %

Haag,s Rotling
	 2020er	 Weingut Haag - Becker, Mülheim	 0,2 l	 4,50 
		  Alk.: 9,5 %

Wittlicher Portnersberg 
Spätburgunder trocken

	 2019er	 Weingut Losen - Bockstanz, Wittlich	 0,2 l	 4,50 
		  Alk.: 13 %

Wittlicher Bottchen 
Spätburgunder feinherb

	 2019er	 Weingut Losen - Bockstanz, Wittlich	 0,2 l	 4,50 
		  Alk.: 12 %

Unsere Weine enthalten Sulfite und Schwefeldioxid. O



Allergene
	 A	 Glutenhaltiges Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse

	 B	 Krebstieren und daraus gewonnene Erzeugnisse

	 C	 Eier von Geflügel und daraus gewonnene Erzeugnisse

	 D	 Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse (außer Fischgelatine)

	 E	 Erdnüsse und daraus gewonnene Erzeugnisse

	 F	 Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse

	 G	 Milch von Säugetieren und Milcherzeugnisse (inklusive Laktose)

	 H	 Schalenfrüchte und daraus gewonnene Erzeugnisse

	 L	 Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

	 M	 Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse

	 N	 Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse

	 O	 Schwefeldioxid und Sulfite

	 P	 Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse

	 R	� Weichtiere wie Schnecken, Muscheln, Tintenfische  
und daraus gewonnene Erzeugnisse


